Le Ménage des Champs. 17
quand il fera cuit,veus le tirerez & le
mettrez refroidir fur le coté, une
heure {uffic pour lui faire acquerir fa
aiiffon parfaite.

1l fe fait encore d’une autre forte
depetit pain fort agreable 4 manger,
il {e petrit comme le précedent, ex-
cepte quony ajoiiteun peude beurre
frais , qui doit étre bon.

Pain de Citrouille.

D’autres par paffe-temps 5 font du
pain de citroiiille , voici comment.
Usfontboiiillir de la citrotiille , com-
me sils vouloient la fricafler , & la
paflant 4 travers un gros linge pour
en éter fa groffe fubftance, y ajoi-
tentde Feau dans laquelle la cicrotiille
aura cyit , autant quil en eft ne-
ceflaire pour pétrir le pain qu'ils en
veulent faire. o '

lsobfervent de gouverner leur pite
# deux levains , comme on I'a dit cy-
deflus , ils la pétriffent de la- méme
maniere, la (féttcmpamv avec 'eaw
de la citroiiille , & par ce moyen.ils- -
font un pain délicieux a manger , ik
faur qu'il foitun pewgras cuit & jads-
nc; il eft bon' pour rafraichir, & on -
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